
MENÜ 1

3 Gänge – Vorspeise, Hauptgang und Dessert 38,00 €

Vorspeise  :

Sauerteig - Bauernbrot

mit aufgeschlagener, gesalzener Butter
und Orangen – Knoblauch - Aioli

und

Bananen – Curry - Süppchen
mit Kokosmilch 

Hauptgang vor Ort Zur Wahl :

Hähnchenschnitzel

  mit gebratenen Champignons in Rahmsauce und Schnupfnudeln

Fisch mit Süßkartoffel Pommes
frisches Seelachsfilet in Backteig mit hausgemachter Remoulade, Orangen Aioli und Limette

Trüffel Pasta
mit saftigem Hähnchen, Spinat, Kirschtomaten und Grana Padano Flakes

 ( auch vegetarisch möglich )

Crispy Burger “Chicken style” plant based 

mit veganem Crispy Chicken, Salat, Tomate, 

roten & gebratenen Zwiebeln, Trüffel-Mayonnaise und Pommes 

Dessert

Franzbrötchen-Mascarponecreme mit Zimt, Weißes und dunkles Schokoladenmousse
mit Salzkaramellsauce oder Himbeersorbet -vegan-

Annika Harmel
Rechteck
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